UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA

Pro-Reitoria de Gestdo de Pessoas
Avenida Jodo Naves de Avila, 2121, Bloco 3P - Bairro Santa Ménica, Uberlandia-MG, CEP 38400-902
Telefone: +55 (34)3239-4957 - www.progep.ufu.br - secretaria@progep.ufu.br

b

EDITAL PROGEP N2 21/2025

10 de janeiro de 2025
Processo n2 23117.068826/2024-40

Edital complementar ao Edital PROGEP n2 5/2025

Processo seletivo simplificado para contratagao de professor substituto.

O Pré-Reitor de Gestdo de Pessoas da Universidade Federal de Uberlandia, no uso de suas atribuicGes e
considerando a delegacdo de competéncia que lhe foi outorgada por meio da Portaria UFU N2. 166, de
07/01/2025, do Reitor da Universidade Federal de Uberlandia, publicada no Diario Oficial da Unido em
08/01/2025, secdo 2, p. 34; e tendo em vista o que estabelecem a Lei n? 8.112, de 11 de dezembro de
1990, a Lei n? 12.772, de 28 de dezembro de 2012, bem como o Decreto n? 7.485, de 18 de maio de
2011, alterado pela Portaria Interministerial n2 316, de 9 de outubro de 2017, e o Decreto n? 8.260, de 29
de maio de 2014, e o Decreto n2 9.739, de 28 de mar¢o de 2019; e também o Estatuto e o Regimento
Geral da UFU, a Resolugcdo CONDIR n2 2/2021 e demais legislacGes pertinentes, torna publicas as
especificacdes do processo seletivo simplificado para contratacdo de professor substituto, conforme
Edital PROGEP n? 5/2025.

1. ESPECIFICAGAO DO PROCESSO SELETIVO
1.1. Unidade académica: Faculdade de Engenharia Quimica.
1.2. Campus de atuagdo: Patos de Minas, localizado na cidade de Patos de Minas/MG.
1.3. Descri¢do da vaga:
Area/subarea Numero de vagas Qualificagao Minima Exigida Regime de trabalho

Graduagdo em Engenharia de
Alimentos ou Engenharia
Quimica ou Ciéncia de
Alimentos ou Tecnologia de
Alimentos ou Tecnologia de
01 (uma) Laticinios, Nutricdo ou Farmdcia 40 (Quarenta) horas semanais
com Mestrado em Engenharia
de Alimentos ou Ciéncia de
Alimentos ou Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos ou
Engenharia Quimica.

Engenharia de
Alimentos/Ciéncia
e Tecnologia de
Alimentos

1.4, Disciplinas a serem ministradas: Quaisquer disciplinas determinadas pela Unidade,
correlatas a area do processo seletivo.

1.5. Conteudo programatico:




1.5.1. Tecnologia de Processamento de Graos, Raizes e Tubérculos.

1.5.2. Tecnologia de Processamento de Leite e Produtos Lacteos.

1.5.3. Métodos analiticos na determinac¢do da composicdo centesimal de alimentos.

1.5.4. Principais altera¢des quimicas e bioquimicas em alimentos.

1.5.5. Fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o crescimento microbiano em alimentos.
1.5.6. Doencas e intoxicagGes de origem microbiana veiculadas por alimentos.

1.6. Referencial bibliografico:

1.6.1. CRUZ, A. G.; ZACARCHENCO, P. B.; OLIVEIRA, C. A. F.; CORASSIN, C. H. Quimica, Bioquimica,
Andlise Sensorial e Nutricdo no Processamento de Leite e Derivados. Ed. LTC, 2016.

1.6.2. DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de Alimentos de Fennema. 4. ed. Ed. Artmed,
2018.

1.6.3. ESKIN, N. A. M.; SHAHIDI, F. Bioquimica de Alimentos. 3. ed. Ed. LTC, 2015.

1.6.4. GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F. Analises fisico-quimicas de alimentos. Vicosa: UFV, 2011. 303
p.

1.6.5. FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 4. ed. Ed.
Artmed, 2018.

1.6.6. FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
2008;

1.6.7. GAVA, A. J,; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplica¢Ges.
Ed. Nobel, 2009.

1.6.8. JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

1.6.9. OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Ed. Manole, 2006.

1.6.10. ORDONEZ , J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos. Ed.
Artmed, 2004. v. 1.

1.6.11. TRONCO, V. M. Manual para Inspecdo de Qualidade do Leite. 5. ed. Ed. UFSM, 2013.

1.6.12. NIELSEN, S. S. Analisis de los alimentos. Zaragoza: Acribia, 2008. 658 p.

1.6.13. NIELSEN, S. S. Andlisis de los alimentos: manual de laboratério. Zaragoza: Acribia, 2008.
160 p.

1.6.14. WROLSTAD, R. E.; DECKER, E. A.; SCHWARTZ, S. J.; SPORNS, P. Handbook of food analytical

chemistry: water, proteins, enzymes, lipids and carbohydrates. New York: Wiley, 2005. 768 p. v. 1.

2. MODALIDADES DE AVALIACAO
2.1. O concurso serd composto das seguintes provas e fases:
Fase Avaliagao Carater Peso
Fase Unica Prova didatica Eliminatério e classificatorio 2
Analise de titulos Classificatorio 1
2.2. Cronograma previsto:

Atividade | Data Horario Local




Universidade Federal de Uberlandia — Campus Patos
de Minas Bloco Alfa, Centro de R. Ver. Chico
Filgueira, 33 - Caicaras, Patos de Minas - MG, 38702-
178

Sorteio publico da
ordem de realizacdo da 17/03/2025 8h
prova didatica

Universidade Federal de Uberlandia — Campus Patos
Sorteio publico do . de Minas Bloco Alfa, sala 317, Centro de R. Ver.
17 202 hl ! ’
tema da prova didatica /03/2025 8h15min Chico Filgueira, 33 - Caicaras, Patos de Minas - MG,
38702-178

Entrega do plano de

O plano de aula devera ser entregue em formato impresso para cada membro da
aula para a prova

banca examinadora imediatamente antes do inicio da prova didatica.

didatica
Universidade Federal de Uberlandia — Campus Patos
de Minas Bloco Alfa, sala 317, Centro de R. Ver.
P idati 18/03/202 h ’ '
rova didatica 8/03/2025 ? Chico Filgueira, 33 - Caicaras, Patos de Minas - MG,
38702-178
das
h .
Entrega dos titulos 16/03/2025 00 ;)t(;mm Via eletronica no e-mail secdireq@feq.ufu.br
23h59min
2.2.1. Caso seja necessario realizar outro(s) sorteio(s) de temas, estes ocorrerdo em intervalos de
24 horas.
2.2.2. O candidato devera comparecer nas datas e hordrios marcados para realizacdo de cada

prova do processo seletivo, inclusive a sessdo de abertura e ao(s) sorteio(s) da ordem de apresentacdo, de
tema(s) e/ou questdo(des), sendo eliminados aqueles que ndo comparecerem ou se atrasarem. E
vedado ao candidato fazer-se representar por procurador legalmente constituido em qualquer dessas
fases, salvo na entrega de titulos.

3. PROVA DIDATICA

3.1. A prova sera realizada no formato presencial.

3.2 Recursos que serdo disponibilizados para os candidatos: projetor multimidia, quadro

branco, pincéis, apagador, computador com Microsoft Office instalado.

3.3. Recursos que poderdo ser utilizados, por conta do candidato: computador pessoal,

ponteira laser, pendrive e folhas de sulfite com anotag¢Ges pessoais.

3.4. Recursos que NAO poder3o ser utilizados: celular.

3.5. A prova didatica devera basear-se em dos temas estabelecidos do Conteido Programatico,

a ser sorteado antes da realizagdao da prova.

3.6. A prova deverad ser feita na lingua portuguesa.

3.7. Critérios de correcdo da prova didatica:

Ne Critério Descri¢ao (O que se esPelra_\ do candidato em cada Pon?u.agao
critério) Maxima

I. Habilidade didatico-pedagdgica e expressao oral e
escrita (slides, quadro branco, material impresso, etc),

. - , demonstrando dominio da lingua culta (10 pontos);
Respeito aos padrées da lingua

1 culta Il. A adequacdo do emprego dos modos e dos tempos 20
) verbais, concordancia nominal e verbal e vocabulario
compativel (adequacgdo de termos e repeticGes) (10
pontos).
2 Tempo de apresentac¢do A cada minuto acima do tempo mdaximo de 50 10

minutos de apresentag¢do o candidato devera perder 1

ponto.A cada minuto abaixo do tempo minimo de 40

minutos de apresentacdo o candidato devera perder 1
ponto.




Referente ao tempo de apresentacgao, o item sera
pontuado conforme detalhado abaixo:
tempo maior ou igual a 60 minutos: 0 ponto;

59 minutos: 1 ponto;

58 minutos
57 minutos
56 minutos
55 minutos
54 minutos
53 minutos
52 minutos
51 minutos

39 minutos
38 minutos
37 minutos
36 minutos
35 minutos
34 minutos

: 2 pontos;
: 3 pontos;
: 4 pontos;
: 5 pontos;
: 6 pontos;
: 7 pontos;
: 8 pontos;
: 9 pontos;

tempo entre 40 e 50 minutos: 10 pontos;

: 9 pontos;
: 8 pontos;
: 7 pontos;
: 6 pontos;
: 5 pontos;
: 4 pontos;

33 minutos: 3 pontos;
32 minutos: 2 pontos;
31 minutos: 1 ponto;
tempo menor ou igual a 30 minutos: 0 ponto.

Capacidade de

I. Organizagdo, planejamento e estruturagao da
exposicdo do tema, no que diz respeito a
apresentacdo sequencial das partes relacionadas a

3 desenvolvimento objetivo do introducdo, ao desenvolvimento e a conclusdo (15 30
tema sorteado para a prova. pontos);
. Pertinéncia tematica e abordagem tedrico
conceitual (15 pontos).
. Suficiéncia e clareza na argumentacdo durante a
Capacidade de articulagdo das apresentacdo e arguicdo (10 pontos);
ideias, conceitos, conteldos e II. Capacidade de realizar a progressao do tema com o
4 informacdes atualizadas sobre acréscimo de novas ideias (10 pontos); 30
o tema durante a apresentacao Ill. Complexidade, a abrangéncia e a qualidade dos
e arguigao. conceitos utilizados na organizagao da apresentacao -
nivel de graduacdo (10 pontos).
I. Coesdao com o tema proposto e informacoes
essenciais ao desenvolvimento da aula (5 pontos);
5 Apresentacdo do plano de aula Il. Adequacdo das informacgdes disponibilizadas para a 10
identificacao e compreensao dos objetivos que se
pretende atingir ao final da exposi¢do (5 pontos).
Total 100 pontos
4, ANALISE DE TITULOS ACADEMICOS E EXPERIENCIA PROFISSIONAL
4.1. A pontuacdo ndo serd cumulativa, e serd considerado apenas o titulo de maior grau e que

seja na area de conhecimento definida no edital, ndo sendo pontuada a titulacdo minima exigida como

requisito a investidura.

4.2. Serdo consideradas somente as atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a
data de apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores.

4.3. Os documentos deverdo ser apresentados exclusivamente em meio eletronico, pelo e-mail
"secdireq@feq.ufu.br". E de responsabilidade do candidato o teor e a integridade dos documentos
digitalizados. Em caso de duvida motivada e fundamentada quanto a autenticidade ou veracidade do
documento, a Unidade podera solicitar a apresentac¢do do original para conferéncia.




4.3.1. Os titulos enviados fora do periodo previsto serdo desconsiderados.

4.3.2. Todos os documentos comprobatérios de titulos deverdo ser organizados em um arquivo
Unico em PDF seguindo a sequéncia na ordem crescente dos itens de cada tabela de pontuacdo indicada
neste edital.

4.3.3. O(a) candidato(a) devera elaborar tabelas de pontuacdo, com base nas tabelas a seguir,
preenchendo a coluna "Pontuacdo atribuida pelo candidato" com a pontuacdo que julga fazer jus em
cada item.

4.3.4. A pontuagdo calculada/demandada/requerida pelo candidato serd o resultado da
multiplicacdo da pontuacgado individual, prevista na tabela, pela quantidade de atividades realizadas em
cada item.

4.3.5. Os comprovantes deverdo trazer indicacdo da tabela e item aos quais se referem, para
conferéncia pela comissao julgadora.

4.3.6. Especificar no assunto do e-mail o seguinte: Comprovantes da Prova de Titulos do Edital
PROGEP n2 XX/2025 - nome do candidato”.

Tabela 1: Experiéncia docente: Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de
apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores

Pontuagdo maxima da categoria: 25 pontos

ITEM DESCRICAO FORMA DE COMPROVACAO PONTUACAO PONTUACAO
ATRIBUIDA
PELO
CANDIDATO
Discioli —
iscip malenlstradzi de Copia da declaracio da
graduacdo ou de pds- - . 1,5 ponto por
s " coordenacgdo do referido o
1 graduacdo "stricto sensu o . disciplina por
. .. curso/Instituicdo de Ensino .
relacionadas a drea do . semestre letivo
Superior
certame
Orientacdo de tese de L. .
2 doutorado defendida, na (.:OF.)I? da decla'rac;ao da . 3,0 pontos por
, Instituicao de Ensino Superior tese
area do certame
Coorientagdo de tese de L. .
3 doutorado defendida, na (.:or.)li da decla'ragao da . 1,5 ponto por
, Instituicao de Ensino Superior tese
area do certame
Orientagdo de disserta¢a - .
rientagac ae Isser aga0 Copia da declaragdo da 2,0 pontos por
4 de mestrado defendida, na o . . . ~
. Instituicdo de Ensino Superior dissertacdo
area do certame
Coorientacdo de
dissertacdo de mestrado Copia da declaragao da 1,0 ponto por
5 . , o . . . ~
defendida, na drea do Instituicao de Ensino Superior dissertagao
certame
Orientacdao monografia,
6 trabalho de conclusdo de Copia da declaragao da 1,0 ponto por
curso, iniciacdo cientifica, Instituicao de Ensino Superior orientacao
na area do certame

Tabela 2: Experiéncia profissional ndo docente: Atividades realizadas na area do certame no ano vigente
do concurso, até a data de apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores

Pontuagdo maxima da categoria: 15 pontos

ITEM DESCRICAO FORMA DE COMPROVACAO PONTUACAO PONTUACAO
ATRIBUIDA
PELO
CANDIDATO




Exercicio profissional
na area do certame

Cépia da carteira de trabalho ou contrato
profissional com declaracdo do
empregador ou documento oficial
comprobatdrio

1,5 ponto por
semestre

Tabela 3: Experiéncia em gestdao académica: Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data
de apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores

Pontuagdo maxima da categoria: 10 pontos

ITEM

DESCRICAO

FORMA DE COMPROVAGAO

PONTUACAO

PONTUAGCAO
ATRIBUIDA
PELO
CANDIDATO

Coordenacdo de
curso de pds-
graduacao stricto-
sensu ou curso de
graduacao

Portaria ou declaragao da Instituicdo de
Ensino Superior

0,75 ponto por
semestre

Coordenacdo de
curso de pds-
graduacado lato-sensu

Portaria ou declaragao da Instituicdo de
Ensino Superior

0,5 ponto por
semestre

Coordenacdo de
laboratérios e/ou de
nucleos de pesquisa

e/ou extensdo em
ambito académico

Portaria ou declaragao da Instituicao de
Ensino Superior

0,5 ponto por
semestre

Participagdo, como
membro efetivo, em
colegiados e/ou
nucleo docente
estruturante de
cursos de graduacao
e de pés-graduacao

Portaria ou declaragao da Instituicdo de
Ensino Superior

0,5 ponto por
semestre

Participagdo em
bancas de concurso
publico ou processos
seletivos de docentes

Portaria ou declaracao da Instituicao de
Ensino Superior

0,5 ponto por
banca

Coordenacao de
grupos estudantis:
Programa de
Educacdo Tutorial,
Empresa Junior, na
area do certame

Cépia da declaracdo da Instituicdo de
Ensino Superior

0,4 ponto por
semestre

Tabela 4: Atividades de extensdo: Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de
apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores

Pontuagdo maxima da categoria: 15 pontos

ITEM DESCRICAO FORMA DE COMPROVACAO PONTUACAO PONTUACAO
ATRIBUIDA
PELO
CANDIDATO
Coordenacdo de , . - . 0,75 ppnto por
. Cdpia da declaragdo da Institui¢cdo de projeto ou
1 projeto ou programa Ensino Superior rograma por
de extensao P pros P
semestre
2 Membro de equipe Copia da declaragdo da Instituicdo de 0,5 ponto por
de trabalho de Ensino Superior projeto ou




projeto ou programa
de extensdo

programa por
semestre

Coordenacdo de

Cépia da declaracdo da Instituicdo de

0,25 ponto por

3 Organizacdo de . .
~ Ensino Superior evento
evento de extensao
Curso de extensao,
4 ministrado com Cépia da declaracdo da Instituicdo de 0,25 ponto por

aprovacgao da
instituicao

Ensino Superior

curso

Tabela 5: Producdo cientifica, técnica, artistica ou cultural: Atividades realizadas na area do certame no
ano vigente do concurso, até a data de apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis
anteriores

Pontuag¢do maxima da categoria: 25 pontos

ITEM DESCRICAO FORMA DE COMPROVACAO PONTUAGAO | PONTUACAO
ATRIBUIDA
PELO
CANDIDATO
Artigo técnico cientifico publicado
em periddico com conceito Al ou 3,0 pontos
A2 no sistema QUALIS/CAPES no Cdpia integral do artigo po’r artigo ou
1 qguadriénio 2017-2020, na .
. ) . publicado ou carta patente carta
area/subarea de Engenharia de
. A . patente
Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos ou carta patente
Artigo técnico cientifico publicado
em periddico com conceito A3 ou
) Ad 23:(;5;2:}2 ?gf‘ﬁzségép:as no Copia integ.ral do artigo 1,5 por.lto
area/subarea de Engenharia de publicado por artigo
Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos
Artigo técnico cientifico publicado
em periddico com conceito B1, B2,
B3, B4, B5 ou C no sistema L. .
3 QUALIS/CAPES no quadriénio 2017- Copia integral do artigo 075 ponto
2020, na area/subdrea de publicado por artigo
Engenharia de Alimentos, ou
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Artigo técnico-cientifico publicado
4 em periddico ndo classificado no Copia integral do artigo 0,3 ponto
sistema QUALIS/CAPES no publicado por artigo
guadriénio 2017-2020.
Livro técnico na area/subarea de
5 mEnfgenharia de A'IimentF)s, oY Cépia da capa do livro e ISBN 3,0 pqntos
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, por livro
com registro ISBN
Capitulo de livro técnico na area de
6 Engenharia de Alimentos, ou Cépia da capa do livro e ISBN 1,0 ponto
Ciéncia e Tecnologia de e copia integral do capitulo por capitulo
Alimentos com registro ISBN
. . . 0,75 por
. . Numero do pedido do registro .
7 Registro de pedido de patente da patente no INP! pedido de
patente




Caderno didatico ou correlatos

Copia da capa do caderno

0,3 ponto

8 ublicados por editora com corpo
P p . P didatico ou correlatos e ISBN por caderno
editorial e ISBN
Trabalho completo publicado em
anais de reunido cientifica L
. . , , Cépia integral do trabalho nos
internacional, na drea/subdrea de . . 0,75 ponto
9 . . anais do evento e certificado
Engenharia de Alimentos, ou de particinacio por trabalho
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, P pag
organizada por associa¢do cientifica
Trabalho completo em anais de
reunido cientifica nacional na L
. . . Copia integral do trabalho nos
area/subarea de Engenharia de . . 0,3 ponto
10 . a . anais do evento e certificado
Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia L por trabalho
. . de participagdo
de Alimentos, organizada por
associacgdo cientifica
Trabalho completo em eventos de
divulgacdo cientifica na Cépia integral do trabalho nos
. X . . i 0,15 ponto
11 area/subarea de Engenharia de anais do evento e certificado
. A . . por trabalho
Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de participacado
de Alimentos
Participacdo em comissao julgadora Cépia do certificado de 0,2 ponto
12 ou organizadora de eventos participagdo na comissao por
cientificos julgadora participacao
Premiacdo ou distin¢do por
. ¢ . .g p 1,0 ponto
atividade técnica cientifica - o
13 . - Cdpia do certificado por
concedida por AssociagGes .
s premiagao
Cientificas ou Empresas
Participacdo como membro titular
. - o 0,1 ponto
14 em bancas de defesa de projetos de Cépia da declaragdo da or
fim de curso e monografia na area Instituicdo de Ensino Superior .p. ~
participagao
do certame
Participacdo como membro titular
. ~ - ~ 0,3 ponto
15 em bancas de defesa de dissertacdo Cépia da declaragdo da por

de mestrado ou tese de doutorado
na area do certame

Instituicao de Ensino Superior

participagao

Os trabalhos publicados em coautoria receberdao a mesma pontuacdo dos trabalhos de autoria exclusiva do
candidato.

Tabela 6: Titulos académicos

Pontuagdo maxima da categoria: 10 pontos

PONTUACAO
DESCRICAO FORMA DE COMPROVACAO PONTUAGCAO AT':':::)'DA
CANDIDATO
Copia do diploma ou declaragcdo de conclusdo
Doutorado na area do do curso, indicando que ndo ha pendéncias e
. 10 pontos
certame qgue o diploma encontra-se em fase de
expedicao
5. DISPOSICOES FINAIS
5.1. Em caso de conflito entre o Edital PROGEP n? 5/2025 e o disposto neste edital, devem

prevalecer as disposi¢cdes do primeiro.

5.2. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pré-Reitor de Gestdo de Pessoas.



Sebastido Elias da Silveira

eil Documento assinado eletronicamente por Sebastido Elias da Silveira, Pr6-Reitor(a), em 10/01/2025,
;g'imm':. L‘lly as 11:55, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539,
eletrénica de 8 de outubro de 2015.

Referéncia: Processo n2 23117.068826/2024-40 SEI n2 6012535


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

