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Telefone: +55 (34)3239-4957 - www.progep.ufu.br - secretaria@progep.ufu.br

.

EDITAL PROGEP N2 85/2024

13 de agosto de 2024
Processo n2 23117.024359/2024-46

Edital complementar ao Edital PROGEP n2 79/2024

Concurso publico para contratagdo de professor efetivo.

O Pro-Reitor de Gestdo de Pessoas da Universidade Federal de Uberldndia, no uso da competéncia
delegada pela Portaria de Pessoal UFU n2 3.864, de 26 de julho de 2024, publicada no Diario Oficial da
Unido em 29 de julho de 2024, secdo 2, pag. 40; e tendo em vista o que estabelecem a Lein28.112, de 11
de dezembro de 1990, a Lei n? 12.772, de 28 de dezembro de 2012, bem como o Decreto n2 7.485, de 18
de maio de 2011, alterado pela Portaria Interministerial n2 316, de 9 de outubro de 2017, e o Decreto n?
8.260, de 29 de maio de 2014, e o Decreto n2 9.739, de 28 de marco de 2019; e também o Estatuto e o
Regimento Geral da UFU, a Resolugdo CONDIR n2 2/2021 e demais legislagdes pertinentes, torna publicas
as especificacdes do concurso publico para contratacdo de professor efetivo, conforme Edital PROGEP n?
79/2024.

1. ESPECIFICACAO DO CONCURSO PUBLICO
1.1. Unidade académica: Faculdade de Engenharia Quimica.
1.2. Campus de atuacdo: Patos de Minas, localizado na cidade de Patos de Minas/ MG.
1.3. Descrigao da vaga:
. 3 Numero P . .. Regime de
Area/subdrea de vagas Qualificagao Minima Exigida trabalho
. Graduagdo em Engenharia de Alimentos ou Ciéncia de
Engenharia de . A L . .
. A Alimentos ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e Doutorado L
Alimentos/ Ciéncia e . . A . . Dedicacdo
. 1 (uma) em Engenharia de Alimentos ou Ciéncias de Alimentos ou h
Tecnologia de - . A . . exclusiva
. Tecnologia de Alimentos ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Alimentos . .
ou Engenharia Quimica
1.4. Disciplinas a serem ministradas: Andlise de Alimentos; Atividades Curriculares de Extensao:

Higiene e Legislagdo na Industria de Alimentos; Atividades Curriculares de Extensdo: Leite; Leite:
matérias-primas, bioquimica e processamento; Leite: Microbiologia, Higiene e Controle de Qualidade;
Quimica de Alimentos; Tecnologia de Alimentos e quaisquer outras disciplinas determinadas pela
Unidade, correlatas a drea do concurso publico.

1.5. Conteudo programatico:

1.5.1. Principais reacdes quimicas em alimentos: mecanismos; produtos; controle; consequéncias
tecnoldgicas;
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1.5.2.
1.5.3.
1.5.4.
1.5.5.
1.5.6.
1.5.7.

1.6.

1.6.1.
ed., 2010.

1.6.2.
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Carboidratos: aspectos quimicos, bioquimicos e tecnoldgicos;

Lipidios: aspectos quimicos, bioquimicos e tecnoldgicos;

Higiene na industria de alimentos;

Leite e derivados: matéria-prima, bioquimica e processamento;
Leite e derivados: microbiologia, higiene e controle de qualidade;

Tecnologias emergentes no processamento de alimentos.

Referencial bibliografico:

CECCHI. H. M. Fundamentos Teéricos e Praticos em Analise de Alimentos. Ed. Unicamp, 22

CRISTIANINI, M.; CRUZ, A. G.; PRUDENCIO, E. S.; ESMERINO, E. A.; RODRIGUES, S.;

PIMENTEL, T. C. Tecnologias Emergentes no Processamento de Alimentos. Ed. Blucher, 2023.

1.6.3.

CRUZ, A. G.; ZACARCHENCO, P. B.; OLIVEIRA, C. A. F.; CORASSIN, C. H. Quimica, Bioquimica,

Andlise Sensorial e Nutricdo no Processamento de Leite e Derivados. Ed. LTC, 2016.

1.6.4.
2018.

1.6.5.
1.6.6.

42 ed., 2018.

1.6.7.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de Alimentos de Fennema. Ed. Artmed, 42 ed,,

ESKIN, N. A. M.; SHAHIDI, F. Bioquimica de Alimentos. Ed. LTC, 32 ed., 2015.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. Ed. Artmed,

GAVA, A. J,; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplica¢des.

Ed. Nobel, 2009.

1.6.8.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Ed.

Manole, 62 ed., 2019.

1.6.9.
1.6.10.

KUAYE, A. Y. Limpeza e Sanitiza¢dao na Industria de Alimentos. Ed. Atheneu, 2016.
OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos. Ed. Manole, 2006.

1.6.11.
2004.

1.6.12.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Alimentos de Origem Animal (vol. 2), Ed. Artmed,

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos (vol. 1),

Ed. Artmed, 2004.

1.6.13.

SILVA JUNIOR, E. A. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servicos de Alimentac3o.

Ed. Varela, 72 ed., 2014.

1.6.14.

TOLEDO, R. T.; SINGH, R. K.; KONG, F. Fundamentals of Food Process Engineering. Ed.

Springer, 4th ed., 2018.

1.6.15. TRONCO, V. M. Manual para Inspecdo de Qualidade do Leite. Ed. UFSM, 52 ed., 2013.
2. MODALIDADES DE AVALIACAO
2.1. O concurso sera composto das seguintes provas e fases:
Fase Avaliacao Carater Peso
12 Fase: Prova escrita Eliminatdrio e classificatério 1
22 Fase: Prova didatica Eliminatdrio e classificatério 2
32 Fase: Analise de titulos Classificatério 1

https://lwww.sei.ufu.br/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=6255384&infra_sistema... 2/9



19/08/2024, 11:40 SEI/UFU - 5608538 - Edital

2.1.1. Para a segunda fase serdao classificados os 15 primeiros colocados na prova escrita.
Havendo candidatos classificados nas reservas de vagas para negros e pessoas com deficiéncia (PCD),
serao destinadas 07(sete) vagas para a ampla concorréncia, 05(cinco) para negros e 03(trés) para pessoas
com deficiéncia. Nao havendo candidatos(as) PCD classificado(as) para ocupar as vagas reservadas, a
distribuicdo das vagas sera de 07(sete) para a ampla concorréncia e 08(oito) para negros. Ndo havendo
candidatos(as) classificado(as) para ocupar as vagas reservadas para negros e deficientes, estas serao
revertidas para a ampla concorréncia e preenchidas pelos(as) demais candidatos(as) aprovados(as),
observada a ordem de classificacao.

2.2 Cronograma previsto:
Atividade Data Horario Local
Campus Santa Monica, na Av. Jodo Naves de Avila, n® 2121.
no Bairro Santa Ménica, na cidade de Uberlandia/MG - CEP
Prova Escrita 20/10/2024 | 10h10min N 38408-100 o -
Observacao: o bloco e a sala para realizacdo da prova serdo
informados na ficha do candidato a ser liberada 9 dias antes
da prova.
07h00min as Exclusivamente em meio eletronico pelo e-mail
E itul 12/2024
ntrega dos titulos 09/12/20 12h00min secdireq@feg.ufu.br
Sorteio publico da Auditério Giulio Massarani, sala 1K 228, Bloco 1K, 22 Piso,
ordem e dotemada |09/12/2024| 08h30min Campus Santa Monica, Av. Jodo Naves de Avila, n? 2121,
prova didatica Bairro Santa Monica, Uberlandia, MG.
Entrega do plano de Auditério Giulio Massarani, sala 1K 228, Bloco 1K, 22 Piso,
aula para a prova 10/12/2024 | 08h30min Campus Santa Monica, Av. Jodo Naves de Avila, n? 2121,
didatica Bairro Santa Monica, Uberlandia, MG.
A partir de Auditério Giulio Massarani, sala 1K 228, Bloco 1K, 22 Piso,
Prova didatica 10/12/2024 0:h30min Campus Santa Ménica, Av. Jodo Naves de Avila, n2 2121,
Bairro Santa Modnica, Uberlandia, MG.
2.3. Caso seja necessario realizar outro(s) sorteio(s) de temas, estes ocorrerdo em intervalos de
24 horas.
2.3.1. O candidato devera comparecer nas datas e hordrios marcados para realizacdo de cada

prova do concurso publico, inclusive a sessdo de abertura e ao(s) sorteio(s) da ordem de apresentacdo, de
tema(s) e/ou questdo(des), sendo eliminados aqueles que ndo comparecerem ou se atrasarem. E
vedado ao candidato fazer-se representar por procurador legalmente constituido em qualquer dessas
fases, salvo na entrega de titulos.

3. PROVA ESCRITA
3.1. A prova escrita consistira em questdes discursivas e dissertagao sobre tema sorteado.
3.2. A prova devera ser feita na lingua portuguesa.
3.3. Critérios de corregdo da prova escrita:
- . Pontuagao
Ne Critério Descri¢do (O que se espera do candidato em cada critério) .. §
Maxima
l. consisténcia do referencial teérico-conceitual utilizado para a
elaboragdo do texto e compatibilidade com o tema apresentado (15
pontos);
Pertinéncia tematica e II. relevancia, que verifica se os argumentos sao relevantes para o
1 abordagem tedrico conteudo principal a ser tratado para o tema (15 pontos); 60 pontos
conceitual. lll. organizacdo: adequacdo entre o tema, o sequenciamento, a
exposicao realizada e a delimitagdo proposta pelo tema (15 pontos);
IV. suficiéncia de informacGes para a interpretagdo e compreensao do
texto produzido (15 pontos).
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I. a coesdo sequencial, em que se verifica a adequacdo do emprego dos
modos e dos tempos verbais e dos conectivos, responsaveis pelo
- ~ estabelecimento das rela¢des de sentido entre oracdes (5 pontos);
Habilidade na expressao , . . ~ .
. L Il. o vocabuldrio predominante (adequag¢do de termos e repeti¢des) (5
2 escrita e dominio aos 15 pontos
N ) pontos);
padrdes da lingua culta - - . . " "
. a corregdo ortografica e gramatical, sendo verificados "erros" de
grafia, de pontuacdo, concordancias nominal e verbal, regéncias
nominal e verbal e sintaxe de colocag¢do (5 pontos).
l. estruturagdo das respostas, no que diz respeito a apresentacao
sequencial das partes relacionadas a introdugao, ao desenvolvimento e
Capacidade de a conclusdo (5 pontos);
3 organizacgdo e IIl. capacidade de realizar a progressdo do tema com o acréscimo de 15 pontos
planejamento das novas ideias (5 pontos); P
respostas . estruturacdo dos paragrafos e a distribuicdo das ideias nesses
paragrafos, evitando a repeti¢cdo de conceitos e ou afirmacgdes (5
pontos)
|. adequacdo do tema para o nivel proposto, sendo avaliadas a
Adequagdo do tema para a q H Ap . p P . .
4 raduacio complexidade, a abrangéncia e a qualidade dos conceitos utilizados 10 pontos
& 60 para a formacgdo do texto (10 pontos).
100
TOTAL
pontos
4, PROVA DIDATICA
4.1. A prova sera realizada no formato presencial.
4.2. Recursos que serdao disponibilizados para os candidatos: projetor multimidia, quadro
branco, pincéis, apagador, computador com Microsoft Office instalado.
4.3. Recursos que poderdo ser utilizados, por conta do candidato: ponteira laser, pendrive e
folhas de sulfite com anotagdes pessoais.
4.4, Recursos que NAO poder3o ser utilizados: celular.
4.5. O(A) candidato(a) deverd entregar de forma impressa uma cépia do plano de aula para
cada membro da Comissao Julgadora no horario e data definido no cronograma.
4.6. Critérios de corregdo da prova didatica:
- . Pontuagao
Ne¢ Critério Descri¢do (O que se espera do candidato em cada critério) L . ¢
Maxima
I. Habilidade didatico pedagdgica e expressao oral e escrita
(slides, quadro branco, material impresso etc.), demonstrando
Respeito aos padrdes de lingua dominio da lingua culta (10 pontos);
1 ~ .| 20 pontos
culta. Il. A adequacdo do emprego dos modos e dos tempos verbais,

concordancia nominal e verbal e vocabuldrio compativel
(adequacgdo de termos e repeti¢des) (10 pontos).
2 Tempo de apresentagdo. A cada minuto acima do tempo maximo de 50 minutos de 10 pontos
apresentacdo o candidato devera perder 1 ponto.
A cada minuto abaixo do tempo minimo de 40 minutos de
apresentacdo o candidato devera perder 1 ponto.
I. Referente ao tempo de apresentacao, o item sera pontuado
conforme detalhado abaixo:
tempo maior ou igual a 60 minutos: 0 ponto
59 minutos: 1 ponto
58 minutos: 2 pontos
57 minutos: 3 pontos
56 minutos: 4 pontos
55 minutos: 5 pontos
54 minutos: 6 pontos
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53 minutos: 7 pontos
52 minutos: 8 pontos
51 minutos: 9 pontos
tempo entre 40 e 50 minutos: 10 pontos
39 minutos: 9 pontos
38 minutos: 8 pontos
37 minutos: 7 pontos
36 minutos: 6 pontos
35 minutos: 5 pontos
34 minutos: 4 pontos
33 minutos: 3 pontos
32 minutos: 2 pontos
31 minutos: 1 ponto
tempo menor ou igual a 30 minutos: 0 ponto
I. Organizacado, planejamento e estruturacao da exposicao do
tema, no que diz respeito a apresentagao sequencial das partes
relacionadas a introducdo, ao desenvolvimento e a conclusdo

Capacidade de desenvolvimento

3 | objetivo do tema sorteado para a (15 pontos); 30 pontos
prova. A fh - .
Il. Pertinéncia tematica e abordagem tedrico conceitual (15
pontos).
. Suficiéncia e clareza na argumentacao durante a

Capacidade de articulagdo das apresentacdo e arguicdo (10 pontos);

ideias, conceitos, conteudos e II. Capacidade de realizar a progressao do tema com o
4 | informagdGes atualizadas sobre o acréscimo de novas ideias (10 pontos); 30 pontos

tema durante a apresentacdo e [ll. Complexidade, a abrangéncia e a qualidade dos conceitos

arguicao. utilizados na organizacao da apresentacao - nivel de graduacgao

(10 pontos).
|. Coesdo com o tema proposto e informacgGes essenciais ao
desenvolvimento da aula (5 pontos);
5 | Apresentacdo do plano de aula. Il. Adequacdo das informacgdes disponibilizadas para a 10 pontos
identificacdo e compreensao dos objetivos que se pretende
atingir ao final da exposic¢do (5 pontos).

TOTAL 100
pontos
5. ANALISE DE TITULOS ACADEMICOS E EXPERIENCIA PROFISSIONAL
5.1. A pontuacdo ndo serd cumulativa, e sera considerado apenas o titulo de maior grau e que

seja na drea de conhecimento definida no edital, ndo sendo pontuada a titulagdo minima exigida como
requisito a investidura.

5.2. Serdo consideradas somente as atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a
data de apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores.

5.3. Os documentos deverdo ser apresentados eletronicamente. E de responsabilidade do
candidato o teor e a integridade dos documentos digitalizados. Em caso de duvida motivada e
fundamentada quanto a autenticidade ou veracidade do documento, a Unidade podera solicitar a
apresentacdo do original para conferéncia.

5.3.1. Os titulos enviados fora do periodo previsto serdo desconsiderados.

5.3.2. Todos os documentos comprobatérios de titulos deverao ser organizados em um arquivo
Unico em PDF com a sequéncia na ordem crescente dos itens de cada tabela de pontuacdo indicada neste
edital.

5.3.3. O(a) candidato(a) deverd elaborar tabelas de pontuacdo, com base nas tabelas a
seguir, preenchendo a coluna "Pontuacdo atribuida pelo candidato” com a pontuacdo que julga fazer jus
em cada item.

5.3.4. A pontuacgdo calculada/demandada/requerida pelo candidato serda o resultado da
multiplicacdo da pontuagado individual, prevista na tabela, pela quantidade de atividades realizadas em

https://lwww.sei.ufu.br/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=6255384&infra_sistema... 5/9



19/08/2024, 11:40 SEI/UFU - 5608538 - Edital

cada item.

5.3.5. Os comprovantes deverdo trazer indicagcdo da tabela e item aos quais se referem, para
conferéncia pela comissao julgadora.

5.3.6. Especificar no assunto do e-mail o seguinte: Comprovantes do Edital PROGEP n2 xx/2024:

nome do candidato.

Tabela 1: Experiéncia docente

Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentacdo dos documentos, e nos 5
(cinco) anos civis anteriores

Pontuagao maxima da categoria: 25 pontos

Pontuagdo
Item Descri¢ao Forma de comprovagao Pontuagdo atribuida pelo
candidato
T - ~ Copia da declaragdo da
Disciplina ministrada de graduacdo ou de P - ¢ ) 1,5 ponto por
. s " coordenacao do referido .
1 pos-graduagao "stricto sensu o . disciplina por
. . . curso/Instituigdo de Ensino .
relacionadas a drea do certame . semestre letivo
Superior
Orientacdo de tese de doutorado Cépia da declaracdo da 3,0 pontos
2 defendida, na drea do certame Instituicao de Ensino por tese
Superior
Coorientacdo de tese de doutorado Cépia da declaracdo da 1,5 ponto por
3 defendida, na area do certame Instituicao de Ensino tese
Superior
Orientacao de dissertacdo de mestrado Cépia da declaracao da 2,0 pontos
4 defendida, na area do certame Instituicdo de Ensino por
Superior dissertacdo
Coorientacao de dissertacao de Copia da declaragdo da 1,0 ponto por
5 mestrado defendida, na 4rea do Instituicdo de Ensino dissertacdo
certame Superior
Orientacdo monografia, trabalho de L, . ~
~ ¢ g. e Cépia da declaragao da 0,75 ponto por
6 conclusao de curso, iniciacao cientifica, o . . . ~
, Instituicdo de Ensino Superior orientagao
na area do certame
Participacdo como membro titular em L. ~
pag . . Cdpia da declaragdo da 0,1 ponto por
7 bancas de defesa de projetos de fim de o . . L
. , Instituicdo de Ensino Superior | participacao
curso e monografia na drea do certame
Participacdo como membro titular em
3 bancas de defesa de dissertacdo de Copia da declaragdo da 0,3 ponto por
mestrado ou tese de doutorado na drea | Instituicdo de Ensino Superior | participacao
do certame
Coordenagao de grupos estudantis: L. ~
¢ g~ P . Cdpia da declaragdo da 0,4 ponto por
9 Programa de Educacao Tutorial, Empresa e . .
.. , Instituicdo de Ensino Superior semestre
Junior, na drea do certame

Tabela 2: Experiéncia profissional ndo docente

Atividades realizadas na area do certame no ano vigente do concurso, até a data de apresentacao dos

documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores

Pontuagdao maxima da categoria: 20 pontos

Item

Descrigao

Forma de comprovagao

Pontuagao

Pontuagao
atribuida pelo
candidato
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Exercicio profissional na
area do certame

Copia da carteira de trabalho ou contrato
profissional com declaragdo do
empregador ou documento oficial

comprobatdrio.

4,0 pontos por
ano

Tabela 3: Experiéncia em gestdo académica

Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresenta¢do dos documentos, e nos 5
(cinco) anos civis anteriores

Pontuag¢do maxima da categoria: 10 pontos

Pontuagao
Item Descricao Forma de comprovagao Pontuagao atribuida pelo
candidato
Coordenacdo de Curso de Pos- Portaria ou declaragdo da 0,75 ponto por
1 graduacao stricto-sensu ou Curso de IES semestre
Graduacao
5 Coordenacdo de Curso de Pos- Portaria ou declaragao da 0,5 ponto por
graduacao lato-sensu IES semestre
Coordenacdo de laboratdrios e/ou Portaria ou declaracdo da 0,5 ponto por
3 de nucleos de pesquisa e/ou de IES semestre
extensdo em ambito académico
Participacdo, como membro Portaria ou declaracdo da 0,5 ponto por
4 efetivo, em colegiados e/ou nucleo IES semestre
docente estruturante de cursos de
graduacdo e de pos-graduagao
5 Participacdo em bancas de Declaracdo da IES 0,5 ponto por
concurso publico banca
6 Participagdo em bancas de Declaragao da IES 0,3 ponto por
Processos Seletivos de Docentes banca

Tabela 4: Atividades de extensao

Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentacdo dos documentos, e nos 5
(cinco) anos civis anteriores

Pontuagao maxima da categoria: 15 pontos

Pontuagao
Item Descri¢ao Forma de comprovagdo Pontuagdo atribuida pelo
candidato
Coordenacao de projeto ou Declaracdo da IES 0,75 ponto por projeto
1 programa de extensdo ou programa por
semestre
Membro de equipe de Declaracdo da IES 0,5 ponto por projeto ou
2 trabalho de projeto ou programa por semestre
programa de extensao
3 Coordenacao de Organizacao Declaragdo da IES 0,25 ponto por evento
de evento de extensao
4 Curso de extensao, ministrado Declaragdo da IES 0,25 ponto por curso
com aprovacgao da instituicao

Tabela 5: Producdo cientifica, técnica, artistica ou cultural

Atividades realizadas na area do certame no ano vigente do concurso, até a data de apresentacao dos
documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
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Pontuagdo maxima da categoria: 30 pontos

Item

Descricdo

Forma de comprovagdo

Pontuacao individual

Pontuagao
atribuida pelo
candidato

Artigo técnico cientifico
publicado em periédico com
conceito Al ou A2 no sistema
QUALIS/CAPES na area/subarea
de Engenharia de Alimentos, ou
Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos ou carta patente

Cépia integral do artigo
publicado ou carta
patente

3,0 pontos por artigo
ou carta patente

Artigo técnico cientifico
publicado em periédico com
conceito A3 ou A4 no sistema
QUALIS/CAPES na area/subarea
de Engenharia de Alimentos, ou
Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos

Cépia integral do artigo
publicado

1,5 ponto por artigo

Artigo técnico cientifico
publicado em periddico com
conceito B1, B2, B3, B4, B5 ou C
no sistema QUALIS/CAPES na
area/subarea de Engenharia de
Alimentos, ou Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos

Copia integral do artigo
publicado

0,75 ponto por artigo

Artigo técnico-cientifico
publicado em periddico nao
classificado no sistema
QUALIS/CAPES

Copia integral do artigo
publicado

0,3 ponto por artigo

Livro técnico na area/subarea de

Copia da capadolivro e

3,0 pontos por livro

Tecnologia de Alimentos,
organizada por associa¢ao
cientifica

5 Engenharia de Alimentos, ou ISBN
Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, com registro ISBN
Capitulo de livro técnico na area Copia da capadolivroe 1,0 ponto por
6 de Engenharia de Alimentos, ou ISBN e copia integral do capitulo
Ciéncia e Tecnologia de capitulo
Alimentos com registro ISBN
Registro de pedido de patente Numero do pedido do 0,75 ponto por
7 registro da patente no pedido de patente
INPI.
Caderno didatico ou correlatos Copia da capa do 0,3 ponto por
8 publicados por editora com caderno diddatico ou caderno
corpo editorial e ISBN correlatos e ISBN
Trabalho completo publicado 0,75 ponto por
em anais de reunido cientifica Copia integral do trabalho
internacional, na area/subarea trabalho nos anais do
9 de Engenharia de Alimentos, ou evento e certificado de
Ciéncia e Tecnologia de participacao
Alimentos, organizada por
associacao cientifica
Trabalho completo em anais de Cépia integral do 0,3 ponto por
reunido cientifica nacional na trabalho nos anais do trabalho
area/subarea de Engenharia de evento e certificado de
10 Alimentos, ou Ciéncia e participagao

https://lwww.sei.ufu.br/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=6255384&infra_sistema...
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Trabalho completo em eventos Copia integral do 0,15 ponto trabalho
de divulgacdo cientifica na trabalho nos anais do
11 area/subarea de Engenharia de evento e certificado de
Alimentos, ou Ciéncia e participacao
Tecnologia de Alimentos
Participacdo em comissao Cépia do certificado de 0,2 ponto por
12 julgadora ou organizadora de participacdo na comissao participacao
eventos cientificos julgadora
Premiacao ou distin¢dao por Copia do certificado 1,0 ponto por
13 atividade técnica cientifica premiacao
concedida por AssociagGes
Cientificas ou Empresas

Os trabalhos publicados em coautoria receberdo a mesma pontuacdo dos trabalhos de autoria exclusiva
do candidato.

6. DISPOSICOES FINAIS
6.1. Em caso de conflito entre o Edital PROGEP n2 79/2024 e o disposto neste edital, devem
prevalecer as disposi¢cdes do primeiro.
6.2. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pro-Reitor de Gestdo de Pessoas.
Renan Billa

eil Documento assinado eletronicamente por Renan Billa, Pré-Reitor(a), em 14/08/2024, as 13:57,
theriedd lil] conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de

assinatura
| eletrinica outubro de 2015.

Referéncia: Processo n? 23117.024359/2024-46 SEl n2 5608538

https://lwww.sei.ufu.br/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=6255384&infra_sistema...
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2 | Atuagdo como técnico de laboratério em industria e/ou laboratério em ensino de | Declaragdo da chefia imediata e copia do documento de registro 0,5 ponto por ano
Quimica trabalhista
3 Coordenador de espagos de divulgagdo cientifica Declaragdo da chefia imediata e cdépia do documento de registro| 1 pontos por semestre
trabalhista
4 Monitor de espago de divulgagdo cientifica Declaragdo da chefia imediata e cdépia do documento de registro| 0,5 ponto por
trabalhista semestre

Tabela 3: Experiéncia em gestdo académica
Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagdo maxima da categoria: 10 pontos

Iltem Descri¢do Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo atribuida pelo candidato
1 Coordenagdo de curso Copia da declaragdo da IES assinada pelo Diretor da IES 2 pontos/ano
2 Coordenagdo de programa pos-graduagdo Copia da declaragdo da IES assinada pelo Diretor da IES 2 pontos/ano
3 Coordenagdo de Nucleos de Ensino, Extensdo ou Pesquisa Copia da declaragdo da IES assinada pelo Diretor da IES 2 pontos/ano

Tabela 4: Atividades de extensdo
Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagdo maxima da categoria: 15 pontos

Item Descri¢do Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo atribuida pelo candidato
1 Coordenagdo de projeto de extensdo Copia de declaragdo da instituicdo responsavel 5 pontos por projeto
2 Membro de projeto de extensdo Copia de declaragdo da instituicdo responsavel 4 pontos por projeto
3 Supervisor do Programa de Bolsa de Iniciagdo a Docéncia - PIBID Copia de declaragdo da instituicdo responsavel 3 pontos por projeto
4 Preceptor do Programa Residéncia Pedagdgica Cépia de declaragdo da instituicdo responsavel 3 pontos por projeto

Tabela 5: Produgdo cientifica, técnica, artistica ou cultural
Atividades realizadas na area do certame no ano vigente do concurso, até a data de apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagdo maxima da categoria: 30 pontos

Item Descri¢do Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo  atribuida pelo
candidato

1 Publicagdo de artigo técnico- cientifico em periddico especializado e Copia da folha de rosto do meio de divulgagdo e da primeira pagina do artigo 3 pontos por artigo
definido com Qualis na CAPES

2 Publicagdo de trabalho completo em anais de reunido cientifica Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 2 pontos por artigo
internacional

3 Publicagdo de trabalho completo em anais de reunido cientifica Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 1 ponto por artigo
nacional
4 Publicagdo de resumo ou resumo expandido em anais de reunido Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 1 ponto por artigo

cientifica internacional

5 Publicagdo de resumo ou resumo expandido em anais de reunido Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 1 ponto por artigo
cientifica nacional

6 Publicagdo de resumo ou resumo expandido em anais de reunido Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,5 ponto por artigo
cientifica regional

7 Publicagdo de livro Copia da capa, da ficha catalografica e do sumario do livro 2 pontos por livro

8 Capitulos de livros publicados Copia da capa, da ficha catalografica e do sumario do livro 1 ponto por capitulo

9 Tradugdo de livro Copia da capa, da ficha catalografica e do sumdrio do livro 2 pontos por livro

10 Edicdo, organizagdo e/ou coordenagdo de livros ou colegdo Copia da capa, da ficha catalografica e do sumdrio do livro 2 pontos por livro ou

colegdo

11 Parecer Ad hoc Copia da declaragdo do Coordenador da revista ou evento que solicitou o parecer Ad hoc 0,2 ponto por parecer

12 Participagdo em comissdo julgadora de eventos cientificos e Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,2 ponto por participagdo
técnicos

13 Participagdo em comissdo organizadora de eventos cientificos e Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,5 ponto por participagdo
técnicos

14 Participagdo em conselho editorial Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,2 ponto por participagdo

15 Palestras, conferéncias e/ou minicursos proferidos em congressos, Coépia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,3 ponto por participagdo

seminarios, simpdsios ou outros eventos cientificos

16 Palestras, conferéncias e/ou minicursos proferidos em eventos Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,2 ponto por participagdo
isolados

17 Participagdo em eventos cientificos e académicos da area do Copia de Certificado assinado pelo Presidente ou Coordenador do evento 0,05 ponto por
certame participagdo

Os trabalhos publicados em coautoria receberdo a mesma pontuagdo dos trabalhos de autoria exclusiva do candidato.

6. DISPOSICOES FINAIS

6.1.Em caso de conflito entre o Edital PROGEP n? 79/2024 e o disposto neste edital, devem prevalecer as disposi¢des do primeiro.
6.2.0s casos omissos serdo resolvidos pelo Pré-Reitor de Gestdo de Pessoas.

RENAN BILLA

EDITAL PROGEP N¢ 85/2024 DE
CONCURSO PUBLICO
EDITAL COMPLEMENTAR AO EDITAL PROGEP N2 79/2024

O Proé-Reitor de Gestdo de Pessoas da Universidade Federal de Uberlandia, no uso da competéncia delegada pela Portaria de Pessoal UFU n? 3.864, de 26 de julho de
2024, publicada no Diario Oficial da Unido em 29 de julho de 2024, se¢do 2, pag. 40; e tendo em vista o que estabelecem a Lei n? 8.112, de 11 de dezembro de 1990, a Lei
n? 12.772, de 28 de dezembro de 2012, bem como o Decreto n? 7.485, de 18 de maio de 2011, alterado pela Portaria Interministerial n? 316, de 9 de outubro de 2017, e o
Decreto n2 8.260, de 29 de maio de 2014, e o Decreto n? 9.739, de 28 de mar¢o de 2019; e também o Estatuto e o Regimento Geral da UFU, a Resolu¢do CONDIR n? 2/2021
e demais legislagdes pertinentes, torna publicas as especificagdes do concurso publico para contratacdo de professor efetivo, conforme Edital PROGEP n2 79/2024.

1. ESPECIFICACAO DO CONCURSO PUBLICO

1.1.Unidade académica: Faculdade de Engenharia Quimica.

1.2.Campus de atuagdo: Patos de Minas, localizado na cidade de Patos de Minas/ MG.

1.3.Descri¢gao da vaga:

Area/subarea Numero de Qualificagdo Minima Exigida Regime de
vagas trabalho
Engenharia de Alimentos/ Ciéncia e 1 (uma) Graduagdo em Engenharia de Alimentos ou Ciéncia de Alimentos ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e Doutorado em Engenharia de Alimentos | Dedicagdo
Tecnologia de Alimentos ou Ciéncias de Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos ou Engenharia Quimica exclusiva

1.4.Disciplinas a serem ministradas: Analise de Alimentos; Atividades Curriculares de Extensdo: Higiene e Legislagdo na Industria de Alimentos; Atividades Curriculares de
Extensdo: Leite; Leite: matérias-primas, bioquimica e processamento; Leite: Microbiologia, Higiene e Controle de Qualidade; Quimica de Alimentos; Tecnologia de Alimentos e
quaisquer outras disciplinas determinadas pela Unidade, correlatas a area do concurso publico.

1.5.Contetddo programatico:

1.5.1.Principais reagdes quimicas em alimentos: mecanismos; produtos; controle; consequéncias tecnoldgicas;

1.5.2.Carboidratos: aspectos quimicos, bioquimicos e tecnoldgicos;
5.3.Lipidios: aspectos quimicos, bioquimicos e tecnoldgicos;
5.4.Higiene na industria de alimentos;
5.5.Leite e derivados: matéria-prima, bioquimica e processamento;
5.6.Leite e derivados: microbiologia, higiene e controle de qualidade;
5.7.Tecnologias emergentes no processamento de alimentos.
6.Referencial bibliografico:

1.6.1.CECCHI. H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em Andlise de Alimentos. Ed. Unicamp, 22 ed., 2010.

1.6.2.CRISTIANINI, M.; CRUZ, A. G.; PRUDENCIO, E. S.; ESMERINO, E. A.; RODRIGUES, S.; PIMENTEL, T. C. Tecnologias Emergentes no Processamento de Alimentos. Ed.
Blucher, 2023.

1.6.3.CRUZ, A. G.; ZACARCHENCO, P. B.; OLIVEIRA, C. A. F.; CORASSIN, C. H. Quimica, Bioquimica, Andlise Sensorial e Nutrigdo no Processamento de Leite e Derivados.
Ed. LTC, 2016.

1.6.4.DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de Alimentos de Fennema. Ed. Artmed, 42 ed., 2018.

1.6.5.ESKIN, N. A. M.; SHAHIDI, F. Bioquimica de Alimentos. Ed. LTC, 32 ed., 2015.

1.6.6.FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. Ed. Artmed, 42 ed., 2018.

7N

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico 121 Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
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1.
1.
1.
1.
1.
1.




DIARIO OFICIAL DA UNIAO - Secao 3 ISSN 1677-7069 N2 159, segunda-feira, 19 de agosto de 2024

7.GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagGes. Ed. Nobel, 2009.
8.GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Ed. Manole, 62 ed., 2019.
9.KUAYE, A. Y. Limpeza e Sanitizacdo na Industria de Alimentos. Ed. Atheneu, 2016.

10.0ETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Ed. Manole, 2006.
11.0RDOISIEZ , J. A. Tecnologia de Alimentos: Alimentos de Origem Animal (vol. 2), Ed. Artmed, 2004.

12.0RDONEZ , J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos (vol. 1), Ed. Artmed, 2004.
13.SILVA JUNIOR, E. A. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servicos de Alimentagdo. Ed. Varela, 72 ed., 2014.
14. TOLEDO, R. T.; SINGH, R. K.; KONG, F. Fundamentals of Food Process Engineering. Ed. Springer, 4th ed., 2018.
15.TRONCO, V. M. Manual para Inspecdo de Qualidade do Leite. Ed. UFSM, 52 ed., 2013.

2. MODALIDADES DE AVALIACAO

2.1.0 concurso sera composto das seguintes provas e fases:

1.6.
1.6.
1.6.
1.6.
1.6.
1.6.
1.6.
1.6.
1.6.

Fase Avaliagdo Carater Peso
12 Fase: Prova escrita Eliminatério e classificatdrio 1
22 Fase: Prova didatica Eliminatdrio e classificatério 2
32 Fase: Andlise de titulos Classificatério 1

2.1.1.Para a segunda fase serdo classificados os 15 primeiros colocados na prova escrita. Havendo candidatos classificados nas reservas de vagas para negros e pessoas
com deficiéncia (PCD), serdo destinadas 07(sete) vagas para a ampla concorréncia, 05(cinco) para negros e 03(trés) para pessoas com deficiéncia. Ndo havendo candidatos(as) PCD
classificado(as) para ocupar as vagas reservadas, a distribuicdo das vagas serd de 07(sete) para a ampla concorréncia e 08(oito) para negros. Ndo havendo candidatos(as)
classificado(as) para ocupar as vagas reservadas para negros e deficientes, estas serdo revertidas para a ampla concorréncia e preenchidas pelos(as) demais candidatos(as)
aprovados(as), observada a ordem de classificagdo.

2.2.Cronograma previsto:

Atividade Data Horario Local
Prova Escrita 20/10/2024 10h10min Campus Santa Monica, na Av. Jodo Naves de Avila, n® 2121. no Bairro Santa Monica, na cidade de Uberlandia/MG - CEP 38408-
100

Observagdo: o bloco e a sala para realizagdo da prova serdo informados na ficha do candidato a ser
liberada 9 dias antes da prova.

Entrega dos titulos 09/12/2024 07h00min as Exclusivamente em meio eletronico pelo e-mail secdireq@feq.ufu.br
12h00min
Sorteio publico da ordem e do tema da 09/12/2024 08h30min Auditério Giulio Massarani, sala 1K 228, Bloco 1K, 22 Piso, Campus Santa Mdnica, Av. Jodo Naves de Avila, n? 2121, Bairro Santa
prova didatica Monica, Uberlandia, MG.
Entrega do plano de aula para a prova 10/12/2024 08h30min Auditério Giulio Massarani, sala 1K 228, Bloco 1K, 22 Piso, Campus Santa Mdnica, Av. Jodo Naves de Avila, n? 2121, Bairro Santa
didatica Monica, Uberlandia, MG.
Prova didatica 10/12/2024 A partir de 08h30min | Auditério Giulio Massarani, sala 1K 228, Bloco 1K, 22 Piso, Campus Santa Monica, Av. Jodo Naves de Avila, n? 2121, Bairro Santa

Mobnica, Uberlandia, MG.

2.3.Caso seja necessario realizar outro(s) sorteio(s) de temas, estes ocorrerdo em intervalos de 24 horas.

2.3.1.0 candidato deverd comparecer nas datas e hordrios marcados para realizagdo de cada prova do concurso publico, inclusive a sessdo de abertura e ao(s) sorteio(s)
da ordem de apresentacdo, de tema(s) e/ou questdo(des), sendo eliminados aqueles que ndo comparecerem ou se atrasarem. E vedado ao candidato fazer-se representar por
procurador legalmente constituido em qualquer dessas fases, salvo na entrega de titulos.

3. PROVA ESCRITA

3.1.A prova escrita consistira em questdes discursivas e dissertagdo sobre tema sorteado.

3.2.A prova deverd ser feita na lingua portuguesa.

3.3.Critérios de corregdo da prova escrita:

Ne Critério Descrigdo (O que se espera do candidato em cada critério) Pontuagdo
Maxima
1 | Pertinéncia temdtica e abordagem I. consisténcia do referencial tedrico-conceitual utilizado para a elaboragdo do texto e compatibilidade com o tema apresentado (15 pontos); 60 pontos
teérico conceitual. Il. relevancia, que verifica se os argumentos sdo relevantes para o conteudo principal a ser tratado para o tema (15
pontos);
Ill. organizagdo: adequagdo entre o tema, o sequenciamento, a exposi¢cdo realizada e a delimitagdo proposta pelo tema (15
pontos);
IV. suficiéncia de informagdes para a interpretacdo e compreensdo do texto produzido (15 pontos).
2 | Habilidade na expressdo escrita e | |. a coesdo sequencial, em que se verifica a adequacdo do emprego dos modos e dos tempos verbais e dos conectivos, responsdveis pelo estabelecimento das 15 pontos
dominio aos padrdes da lingua relagbes de sentido entre oragdes (5 pontos);
culta Il. o vocabulario predominante (adequa¢do de termos e repeti¢cdes) (5 pontos);

Ill. a corregdo ortografica e gramatical, sendo verificados "erros" de grafia, de pontuagdo, concordancias nominal e verbal,
regéncias nominal e verbal e sintaxe de colocagdo (5 pontos).
3 | Capacidade de organizagdo e | |. estruturagdo das respostas, no que diz respeito a apresentagdo sequencial das partes relacionadas a introdugdo, ao desenvolvimento e a conclusdo (5 15 pontos
planejamento das respostas pontos);
Il. capacidade de realizar a progressdao do tema com o acréscimo de novas ideias (5 pontos);
Ill. estruturacdo dos paragrafos e a distribuicdo das ideias nesses paragrafos, evitando a repeticdo de conceitos e ou
afirmacdes (5 pontos)

4 | Adequagdo do tema para |. adequagdo do tema para o nivel proposto, sendo avaliadas a complexidade, a abrangéncia e a qualidade dos conceitos utilizados para a formagdo do texto (10 10 pontos
graduacdo. pontos).
TOTAL 100 pontos

)

4. PROVA DIDATICA

4.1.A prova sera realizada no formato presencial.

4.2.Recursos que serdo disponibilizados para os candidatos: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, apagador, computador com Microsoft Office instalado.

4.3.Recursos que poderdo ser utilizados, por conta do candidato: ponteira laser, pendrive e folhas de sulfite com anota¢des pessoais.

4.4.Recursos que NAO poderdo ser utilizados: celular.

4.5.0(A) candidato(a) devera entregar de forma impressa uma codpia do plano de aula para cada membro da Comissdao Julgadora no horario e data definido no
cronograma.

4.6.Critérios de corre¢cdo da prova didatica:

Ne Critério Descri¢do (O que se espera do candidato em cada critério) Pontuagdo
Maxima
1 | Respeito aos padrées de lingua I. Habilidade didatico pedagodgica e expressdo oral e escrita (slides, quadro branco, material impresso etc.), demonstrando dominio da lingua culta (10 pontos); 20 pontos
culta. Il. A adequagdo do emprego dos modos e dos tempos verbais, concordancia nominal e verbal e vocabuldrio compativel
(adequacdo de termos e repeticSes) (10 pontos).
2 Tempo de apresentagdo. A cada minuto acima do tempo maximo de 50 minutos de apresentagdo o candidato devera perder 1 ponto; A cada minuto abaixo do tempo minimo de 40 minutos 10 pontos

de apresentagdo o candidato devera perder 1 ponto; |. Referente ao tempo de apresentagdo, o item serd pontuado conforme detalhado abaixo: tempo maior ou igual

a 60 minutos: 0 ponto; 59 minutos: 1 ponto; 58 minutos: 2 pontos; 57 minutos: 3 pontos; 56 minutos: 4 pontos; 55 minutos: 5 pontos; 54 minutos: 6 pontos; 53

minutos: 7 pontos; 52 minutos: 8 pontos; 51 minutos: 9 pontos; tempo entre 40 e 50 minutos: 10 pontos; 39 minutos: 9 pontos; 38 minutos: 8 pontos; 37 minutos:

7 pontos; 36 minutos: 6 pontos; 35 minutos: 5 pontos; 34 minutos: 4 pontos; 33 minutos: 3 pontos; 32 minutos: 2 pontos; 31 minutos: 1 ponto; tempo menor ou
igual a 30 minutos: 0 ponto

3 | Capacidade de desenvolvimento | I. Organizagdo, planejamento e estruturagdo da exposicdo do tema, no que diz respeito a apresentagdo sequencial das partes relacionadas a introdugdo, ao 30 pontos
objetivo do tema sorteado para a desenvolvimento e a conclusdo (15 pontos);
prova. Il. Pertinéncia tematica e abordagem tedrico conceitual (15 pontos).
4 | Capacidade de articulagdo das I. Suficiéncia e clareza na argumentagdo durante a apresentagdo e arguigdo (10 pontos); 30 pontos
ideias, conceitos, conteldos e Il. Capacidade de realizar a progressdo do tema com o acréscimo de novas ideias (10 pontos);
informagBes atualizadas sobre o| Ill. Complexidade, a abrangéncia e a qualidade dos conceitos utilizados na organizagdo da apresentagdo - nivel de graduagao
tema durante a apresentagdo e (10 pontos).
arguicdo.
5 Apresentagdo do plano de aula. |. Coesdo com o tema proposto e informagBes essenciais ao desenvolvimento da aula (5 pontos); 10 pontos

Il. Adequagdo das informagbes disponibilizadas para a identificagdo e compreensdo dos objetivos que se pretende atingir ao
final da exposi¢cdo (5 pontos).
TOTAL 100 pontos
5. ANALISE DE TITULOS ACADEMICOS E EXPERIENCIA PROFISSIONAL
5.1.A pontuagdo ndo sera cumulativa, e sera considerado apenas o titulo de maior grau e que seja na area de conhecimento definida no edital, ndo sendo pontuada
a titulagdo minima exigida como requisito a investidura.
5.2.Serdo consideradas somente as atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis

anteriores.

5.3.0s documentos deverdo ser apresentados eletronicamente. E de responsabilidade do candidato o teor e a integridade dos documentos digitalizados. Em caso de
duvida motivada e fundamentada quanto a autenticidade ou veracidade do documento, a Unidade podera solicitar a apresentagdo do original para conferéncia.

5.3.1.0s titulos enviados fora do periodo previsto serdo desconsiderados.

5.3.2.Todos os documentos comprobatérios de titulos deverdo ser organizados em um arquivo Unico em PDF com a sequéncia na ordem crescente dos itens de cada
tabela de pontuacdo indicada neste edital.

5.3.3.0(a) candidato(a) devera elaborar tabelas de pontuagdo, com base nas tabelas a seguir, preenchendo a coluna "Pontuagdo atribuida pelo candidato" com a
pontuagdo que julga fazer jus em cada item.

5.3.4.A pontuagdo calculada/demandada/requerida pelo candidato serd o resultado da multiplicagdo da pontuagdo individual, prevista na tabela, pela quantidade de
atividades realizadas em cada item.

5.3.5.0s comprovantes deverdo trazer indicagdo da tabela e item aos quais se referem, para conferéncia pela comissdo julgadora.

5.3.6.Especificar no assunto do e-mail o seguinte: Comprovantes do Edital PROGEP n2 xx/2024: nome do candidato.
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Tabela 1: Experiéncia docente
Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de

Pontuagdo maxima da categoria: 25 pontos

apresentacdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores

Item Descrigdo Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo atribuida pelo
candidato
1 Disciplina ministrada de graduagdo ou de pds-graduagdo "stricto sensu" relacionadas a | Cépia da declaragdo da coordenagdo do referido| 1,5 ponto por disciplina por
drea do certame curso/Instituicdo de Ensino Superior semestre letivo
2 Orientagdo de tese de doutorado defendida, na drea do certame Copia da declaragdo da Instituicdo de Ensino Superior 3,0 pontos por tese
3 Coorientagdo de tese de doutorado defendida, na area do certame Copia da declaragdo da Instituicio de Ensino Superior 1,5 ponto por tese
4 Orientacdo de dissertacdo de mestrado defendida, na area do certame Cépia da declaragdo da Instituicdo de Ensino Superior 2,0 pontos por dissertagdo
5 Coorientagdo de dissertacdo de mestrado defendida, na drea do certame Copia da declaragdo da Instituicio de Ensino Superior 1,0 ponto por dissertagdo
6 Orientagdo monografia, trabalho de conclusdo de curso, iniciagdo cientifica, na drea do Copia da declaragdo da Instituigdo de Ensino Superior 0,75 ponto por orientagdo
certame
7 Participagdo como membro titular em bancas de defesa de projetos de fim de curso e Copia da declaragdo da Instituigdo de Ensino Superior 0,1 ponto por participagdo
monografia na area do certame
8 Participagdo como membro titular em bancas de defesa de dissertagdo de mestrado ou Copia da declaragdo da Instituigdo de Ensino Superior 0,3 ponto por participagdo
tese de doutorado na drea do certame
9 Coordenagdo de grupos estudantis: Programa de Educagdo Tutorial, Empresa Jdnior, na Copia da declaragdo da Instituicdo de Ensino Superior 0,4 ponto por semestre
drea do certame
Tabela 2: Experiéncia profissional ndo docente
Atividades realizadas na area do certame no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagdo maxima da categoria: 20 pontos
Iltem Descrigdo Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo atribuida pelo
candidato
1 Exercicio  profissional na drea do| Cdpia da carteira de trabalho ou contrato profissional com declaragdo do empregador ou documento oficial | 4,0 pontos por ano
certame comprobatério.
Tabela 3: Experiéncia em gestdo académica
Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagcdo maxima da categoria: 10 pontos
Iltem Descrigdo Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo atribuida pelo
candidato
1 Coordenagdo de Curso de Pds-graduagdo stricto-sensu ou Curso de Graduagdo Portaria ou declaragdo da IES 0,75 ponto por semestre
2 Coordenagdo de Curso de Pds-graduagdo lato-sensu Portaria ou declaragdo da IES 0,5 ponto por semestre
3 Coordenagdo de laboratérios e/ou de nicleos de pesquisa e/ou de extensdo em ambito académico Portaria ou declaragdo da IES 0,5 ponto por semestre
4 Participagdo, como membro efetivo, em colegiados e/ou nucleo docente estruturante de cursos de graduagdo e de pds- | Portaria ou declaragdo da IES 0,5 ponto por semestre
graduagdo
5 Participagdo em bancas de concurso publico Declaragdo da IES 0,5 ponto por banca
6 Participagdo em bancas de Processos Seletivos de Docentes Declaragdo da IES 0,3 ponto por banca
Tabela 4: Atividades de extensdo
Atividades realizadas no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagdo maxima da categoria: 15 pontos
Iltem Descrigdo Forma de comprovagdo Pontuagdo Pontuagdo atribuida pelo candidato
1 Coordenacdo de projeto ou programa de extensdo Declaragdo da IES 0,75 ponto por projeto ou programa por semestre
2 Membro de equipe de trabalho de projeto ou programa de extensdo Declaragdo da IES 0,5 ponto por projeto ou programa por semestre
3 Coordenacdo de Organizagdo de evento de extensdo Declaragdo da IES 0,25 ponto por evento
4 Curso de extensdo, ministrado com aprovagdo da instituicdo Declaragdo da IES 0,25 ponto por curso
Tabela 5: Produgdo cientifica, técnica, artistica ou cultural
Atividades realizadas na drea do certame no ano vigente do concurso, até a data de apresentagdo dos documentos, e nos 5 (cinco) anos civis anteriores
Pontuagdo maxima da categoria: 30 pontos
Item Descrigdo Forma de comprovagdo Pontuagdo individual Pontuagdo atribuida pelo
candidato
1 Artigo técnico cientifico publicado em periddico com conceito Al ou A2 no sistema QUALIS/CAPES na
area/subarea de Engenharia de Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos ou carta patente Copia integral do artigo publicado ou| 3,0 pontos por artigo
carta patente ou carta patente
2 Artigo técnico cientifico publicado em periédico com conceito A3 ou A4 no sistema QUALIS/CAPES na
4rea/subdrea de Engenharia de Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Cépia integral do artigo publicado 1,5 ponto por artigo
3 Artigo técnico cientifico publicado em periddico com conceito B1, B2, B3, B4, B5 ou C no sistema
QUALIS/CAPES na &rea/subérea de Engenharia de Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Cépia integral do artigo publicado 0,75 ponto por artigo
4 Artigo técnico-cientifico publicado em periddico ndo classificado no sistema QUALIS/CAPES Copia_integral do artigo publicado 0,3 ponto por artigo
5 Livro técnico na drea/subdrea de Engenharia de Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, com registro Copia da capa do livro e ISBN 3,0 pontos por livro
ISBN
6 Capitulo de livro técnico na édrea de Engenharia de Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos com | Cépia da capa do livro e ISBN e cépia integral 1,0 ponto por capitulo
registro ISBN do_capitulo
7 Registro de pedido de patente Nimero do pedido do registro da patente no| 0,75 ponto por pedido de
INPI. patente
8 Caderno didético ou correlatos publicados por editora com corpo editorial e ISBN Copia da capa do caderno didético ou correlatos 0,3 ponto por caderno
e ISBN
9 Trabalho completo publicado em anais de reunido cientifica internacional, na drea/subdrea de Engenharia de 0,75 ponto por trabalho
Alimentos, ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, organizada por associacdo cientifica Cépia integral do trabalho nos anais
do evento e certificado de
participacao
10 Trabalho completo em anais de reunido cientifica nacional na area/subarea de Engenharia de Alimentos, ou | Codpia integral do trabalho nos anais do evento e 0,3 ponto por trabalho
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, organizada por associagdo cientifica certificado de participagdo
11 Trabalho completo em eventos de divulgagdo cientifica na area/subarea de Engenharia de Alimentos, ou | Codpia integral do trabalho nos anais do evento e 0,15 ponto trabalho
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos certificado de participagdo
12 Participagdo em comissdo julgadora ou organizadora de eventos cientificos Cépia do certificado de participagdo na comissdo 0,2 ponto por participagdo
julgadora
13 Premiagdo ou distingdo por atividade técnica cientifica concedida por Associagdes Cientificas ou Empresas Cépia do certificado 1,0 ponto por premiagdo

Os trabalhos publicados em coautoria receberdo a mesma pontuagdo dos trabalhos de autoria exclusiva do candidato.

6. DISPOSIGOES FINAIS

6.1.Em caso de conflito entre o Edital PROGEP n2 79/2024 e o disposto neste edital, devem prevalecer as disposicdes do primeiro.

6.2.0s casos omissos serdo resolvidos pelo Pré-Reitor de Gestdo de Pessoas.
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