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ESPELHO DE CORRECAO DA PROVA DIDATICA

EDITAL PROGEP N° 212/2025

A Comissdo Julgadora torna publico o espelho de corregdo da Prova Diddtica do Processo seletivo simplificado para contratagdo de professor substituto
do Instituto de Cléncias Agrarias e Ambientais - ICIAG, drea: Agronomia, subarea: Fitotecnia.

TEMA SORTEADO: 1.5.7. Produgdo das principais hortaligas frutos.

O que deveria ser abordado na aula do(a) candidato(a) para a obtengdo da nota maxima:
1. INTRODUCAO
¢ Definigdo técnica de hortaligas-fruto; Insergao no contexto da olericultura; Importancia: Econdmica, Nutricional, Social.
2. CLASSIFICACAO BOTANICA E PRINCIPAIS ESPECIES
2.1. Familia Solanaceae:

o Tomate (Solanum lycopersicum)
e Pimentdo (Capsicum annuum)

» Berinjela (Solanum melongena)
Caracteristicas agrondmicas-chave: Sistema radicular relativamente superficial, Alta exigéncia nutricional, Sensibilidade a estresses bidticos e abidticos
2.2. Familia Cucurbitaceae

e Pepino (Cucumis sativus)
e Abobrinha (Cucurbita pepo)
o Meldo (Cucumis melo)

e Melancia (Citrullus lanatus)
Caracteristicas agrondmicas-chave: Crescimento rapido, Alta dependéncia hidrica, Polinizagdo entomofila (gancho para produtividade)
2.3. Outras

¢ Familia Fabaceae (feijao vagem e ervilha torta)

¢ Familia Rosaceae (Morango)
3. EXIGENCIAS CLIMATICAS E EDAFICAS
Aprofundamento esperado:

¢ Culturas termofilas, Faixa 6tima: 20-30 °C
o Temperaturas extremas: Baixas — atraso no florescimento; Altas — aborto floral, ma formagao dos frutos

¢ Solo:Profundo, bem drenado, Textura média, pH entre 5,5 e 6,8, Alta resposta a matéria organica
4. SISTEMA DE PRODUCAO
4.1 Produgdo de mudas
¢ Bandejas multicelulares, Substratos comerciais, Sanidade como fator determinante. Mudas mal-formadas — impacto irreversivel na produtividade
4.2 Preparo do solo e plantio
¢ Calagem e gessagem (quando necessario); Adubacédo de plantio baseada em analise de solo; Espagamentos especificos por cultura
4.3 Condugdo das plantas

o Tutoramento (tomate, pepino, pimentdo). Podas de formagao e limpeza

¢ Beneficios diretos: Melhor interceptag@o luminosa, Redug@o de doencas, Padronizagao de frutos
5. MANEJO NUTRICIONAL E IRRIGACAO

Nutri¢do mineral:



¢ Nitrogénio — crescimento vegetativo
¢ Potassio — enchimento e qualidade dos frutos

¢ Calcio — integridade celular (podridao apical)
Diferencial: Fracionamento da adubagao, Fertirrigagdo como ferramenta de precisdo
Irrigagdo:

o Preferéncia: gotejamento
¢ Umidade constante

¢ Evitar estresse hidrico em: Florescimento e Frutificagdo
6. MANEJO FITOSSANITARIO

o Pragas-chave: Mosca-branca, Pulgdes, Acaros, Brocas

¢ Doengas: Bacterianas (manchas, podriddo, murcha; cancro...); Viroses (mosaico, clorose, tospovirus, cucumovirus...); Fingicas (Requeima, Mildio,
Oidio, mofo, septoriose...)

e Estratégia moderna: Manejo Integrado de Pragas (MIP); cultivares resistentes; Monitoramento; Uso racional de defensivos
7. COLHEITA, PRODUTIVIDADE E QUALIDADE
Estadio de colheita conforme destino, Colheita escalonada, Qualidade relacionada a: Nutri¢do, Irrigagdo, Sanidade
8. CONCLUSAO

Integragdo dos fatores de produgéo; Importancia da tomada de decis@o técnica; Papel do agronomo na cadeia produtiva
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Documento assinado eletronicamente por Andressa Giovannini Costa, Membro de Comissdo, em 26/02/2026, as 10:06, conforme horério oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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